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© Planung & Design | Zusatzmodul: Speise- und Weinkarten
Speise- und Weinkarten gestalten und drucken

Erstellen Sie mit Hilfe dieses Zusatzmoduls verschiedene Drucklayouts fiir Ihre Speise- und
Weinkarten. Gerichte und Rezepte werden direkt aus der Datenbank herausgesucht und eingefiigt.
Sie wahlen, welche Daten in welcher Formatierung in der Karte erscheinen sollen (Sprachen,
Allergen-/ und Nahrwertangaben, zusatzliche Preisangabe fiir kleine Portion usw.).

Neue Speisekarte erstellen
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Zusatzmodul Speise- und Weinkarten Seite 1 von 6 Version: Juni 2021



Inhalt Speisekarte definieren
m w!mm ¥ Gerichte ¥ Planung und Design %
Speise- / Weinkarten h
e
4

Zuriick

Reihenfolge/
Einordnung anpassen

Ordner erstellen, 2. B.
Vorspeisen,
Hauptspeisen etc.

217 Herbstkarte.

Lischen

.3 Vorspeisen

#73 Haupispeizen
=3 Fleisch
-0 Fisch
3 Vegetarisch
=3 Etwas Feines zu Dessert

Bazmchnung

Layout

Layout wahlen

Speichern

sbbrachen

= beginnen? (ja/nein)

|
Inaktiv. Bezeichnung

Fur diesen Abschnitt neve Seitej

)

| Rezept
Ciabatta Basilikum Mozarella Port.

Rezept
Pastetchen mit Raucherlachsmousse Fort.
Rezept
Gefiillte Feigen mit Ziegenfnischkase Port.
Rezept

(]

Funktionen T8

Gemuseterrine mit Tomaten-Vinaigrette Port.

Rezept

Pilzterrine im Pfalzer-Riben-Mante| Part, h
Rezept

Karsttenmousse m gerauchertem Kaninchen Port.
Rezept

Posten fur oben markierten
Ordner definieren {aus
Produkten, Rezepten,

Gerichten, Menus wahlen)

weitere
Funktionen, z B.
Ubersetzung

Preis fiir
Speisekarte
eintragen

T Y

mit Ziegenfri Port.

Rezept
Kirbissuppe Port.

Rezips

Kartenlayout starten

Klick auf Druckersymbol, um
das Layout zu definieren

'3 Drucken
Allgemein  Dokument Uberschrift Detail

Allgemein

Bezeichnung, Schema
und Sprache wahlen

‘Bezeichnung

Schema

Text vor dem Betrag

Betrag 1 CHF
Betrag 2 V)
Titel Q

Schiusstext 6]

opfional: Text vor dem
Betrag einfiigen
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Definition des Drucklayouts

§ Drucken = m] x

(ibersichiliche Reiter fur die
b Gestaltung des Dokuments mit

e v 2 v Wscwer < EEWE| o : Varschau: Lgry;;ﬁn.slfag-ﬂ:usszellen.

MENU - Herbstkarte P f X

| wwe o

Dokumente-
Vorschau
=]
| Speicharn a9 Abbrechen [
Platzhalter einfiillen
$ Drucken & m] x

Text
Text Deutsch
Text Franzasiseh
Text Italienisch
Text Englisch
Text Spanisch
Text Japansch
Zusatzlicher Text
Betrag L
Betrag 2
Allergene
Mahrwane

{_ Raster fir die Speisekante

erstellen, der beim Druck mit
den definierten Inhalten gefilit
wird.

|»

* «<Text Deutsch> <Betrag 3> <Betrag 1>

<Text Franzdsisch>
Felder definieren, welche
in der Speisekarte
‘gedruckt werden sollen —
Mit Hilfe der Tabelle ist es
einfach, die Abstande
festzulegen.
B
Speicharn /] Abbrechen ®

Zusatzmodul Speise- und Weinkarten Seite 3 von 6 Version: Juni 2021



Datei erstellen

Hier kann die Datei nochmals individuell angepasst
werden (Schrift, Ausrichtung, Kopf-[Fusszeile usw.).

W Dekurnent

Catsi) Start Layout

(" Vorschaukicken, um die Dateimit )

Schiessen 3 Werd
54 POF Datsi
@ word Datei
s Bild Datei

"Drucken” klicken -
Datei wird ersteltt

Zusatzmodul Speise- und Weinkarten

e ] Veechw )

Druckmodul im PKS zu bearbeiten
(Druck, Export an E-Mail, Anmerkungen,

Pinsel, Wasserzeichen usw.)

4

l

direkt im gewlnschten B
Dateiformat speichern J

MENU - Herbstkarte

Vorspeisen

Cisbatta Basilikum Mozarella
Ciabatts avec du mozzarella et basilic

Pastetchen mit Riucherlachsmousse:
Bouchées & [a mousse de saumon fumé

‘Gefilite Feigen mit Ziegenfrischksse
Figues farcies au framage de chéwre

Terrine de légumes , vinaigrette tomate

Seite 4 von 6

e

CHF

CHF

CHF

1200

12.00

Version: Juni 2021



Vorschau im PKS-Druckmodul
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| Pled  Rechteck Text  Bild  Wassezeichen a"“ﬂ - Druckvarschau im PKS

MENU - Herbstkarte
Fisch .

HausgemachberGraved Lacks mit Tasstund Buster
Saurmon furme reaisen accampagné de toastet du beurre

Fiisch Pastete mit Papays Salat
Pt de poisson b s calade de papiye

Crevetten und ]a.knh;l-md\dnam-ip]e%
Crevettes =t st facqués sur

TessinerArt mit Schl
Filets de perche tessinois avec des pommes de terre

Lachsschnitze mit Calvados und Ereolenreds
Escalope de saumen au calvados aves durizcreale

Sautierte Petersfischschnite mit jungen K3 rotten
Escalopede 58 Plerrepoblés ausjeunes carcttes

MM o
o {

i e a e

100%

Variante: Text kursiv

MENU - Herbstkarte

Vorspeisen

Ciabatta Basillkum Mozarella
Ciobatta avec du mozzarella et basilic

Pastetchen mit Raucherlachsmousse
Bouchées @ la mousse de saumon fumé

Gefiilite Feigen mit Ziegenfrischkdse
Figues farcies au fromage de chévre

Gemiiseterrine  mit Tomaten-Vinaigrette
Terrine de légumes , vinaigrette tomate

Pilzterrine im Pfélzer-Riiben-Mantel
Terrine de champignons en carottes
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Variante: Allergene anzeigen

i!' Drucken

Allgemein Dokument Uberschrift Detail |

: startl Felder

‘L Tabelleeifigen Tabelsloschen  Obsrhab Unterhalb
| B - erfien  efigen  ariugen
Text 2zz: . :
Text Deutsch q i
| Text Franzésisch
Text Italienisch
Text Englisch
Text Spanisch

Text Japanisch Datenfeld "Allergene” anwahlen, Text-
Zusatziicher Text

Platzhalter formatieren (z. B rot)

<Betrag 2> <Batrag 1>

Speisekarte mit Allergenen

MENU - Herbstkarte

Etwas Feines zu Dessert

@doeé

Dunkles Schokoladenmousse Mini-Browniesauf Aprikosenspiegel CHF 12.00
Glutenhaltiges Setreide, Hartschalenobst, Milch

Champagnersorbet CHF 12.00
Kastaniencréme CHF 12.00
il ch

Mandelcrerme CHF 12.00

Hartschalenobst, $oja, Milch

vermicellesmit Dérrawetschzenkompott CHF 15.00
Plil ch
Apfel strudel mitvanillesauce CHF 15.00

Hartschal enabst, Milch
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