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Die Gastronomie-Software fiir
Restauration, Hotellerie, Heime,Spitaler
und Grosskiichen

© Planung & Design | Zusatzmodul: Menus
Darstellung von Tagesmenu und Menuvorschldagen

Funktion: Mit diesem Zusatzmodul erstellen Sie eine schone, individuell gestaltete Menukarte (z. B.
Tagesmenu, Saison-Hit). Es ermoglicht auch, Menubestandteile (einzelne Gerichte) zur Auswahl zu
stellen. Einmal ein geeignetes Drucklayout erstellt, kann es beliebig mit anderen Inhalten
wiederverwendet werden. Oder Sie kopieren es und andern es nach Belieben ab fir eine neue,
ahnlich gestaltete Karte (z. B. Bild wechseln, Preis oder Bezeichnung anpassen).

Beispiel: Menii «Herbstzauber» mit je zwei Gerichten pro Gang zur Auswahl
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Drucklayout erstellen
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Text oder Zeichen zwischen den Gangen werden unter «zusatzliche Texte» eingetragen und formatiert.
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Dokumentvorschau

% Dokument = = ”
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Vorschau kiicken, um die Datel mit Druckmodul im PKS

zu bearbeiten (Druck, Export an E-Mail, Anmerkungen,
Pinsel, Wasserzeichen usw.) /J

direkt im gewunschien
Dateiformat abspeichem

MENU Herbstzauber = e W RS Y

Viergang-Menu - CHF 98

Frittierte Champignons mit Blattsalat
Champignons frits sur selede verte

oder

Auberginenrillchen mit Mozzarella und frischen Nudeln
Rowlettes Aubergines fourées avec du Mozrarella avec des nouilles

«Drucken» klicken — Dokumentvorschau geht auf. Hier kann nochmals formatiert werden. Dies hat
jedoch keinen Einfluss mehr auf die Vorlage, sondern nur auf dieses erstellte Dokument.
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Vorschau im PKS Druckmodul

1] Vorschau des BerichtsDecument

@ Vorschau & Print «5 Export O, suchen
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MENU Herbstzauber ‘ ‘ .

Viergang-Menu - CHF 98

Bearbeitungsmoglichkeiten

# Aomeriung: im PKS-Druckmodul

Frittierte Champignons mit Blattsalat
Champignans frits sur salade verte

‘oder

Auberginenrdllchen mit Mozzarella und frischen Nudeln
RoulettesAubergines fourdes aver du Mozzarella avec des nouilles
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Lachsschnitzel mit Calvados und Kreolenreis
Escalope de 1 au calades avec du riz creole

oder

Tortellini mit einer luftigen Ricotta-Spinat-Fiillung
Tortelinifargis aux épinards et au ricotto
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Gebratener Rehriicken m Preiselbeerbirnen und Schneekartoffeln

Selle de chevreuil rdtie, poires oux airelles, pommes de terre
oder

Eglifilets nach Tessiner Art mit Schlosskartoffeln
Filets de perche tessinols ovec des pommes de terre

106 %

Im Druckmodul kann das Dokument nochmals angepasst, dupliziert, gedruckt oder in verschiedenen

Dateiformen abgelegt werden.
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