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Die Gastronomie-Software fiir
Restauration, Hotellerie, Heime,Spitdler
und Grosskiichen

/" Produktion | Zusatzmodule: Gebinde und Schnittstelle zur elektronischen
Waage

Zusatzmodul Gebinde

Individuelle Gebinde werden mit ihrer Flillmenge erfasst und kénnen bei den Rezepten oder
Verkaufsstellen hinterlegt werden. Fiir die Abfiillung in die gewlinschten Gebinde berechnet PKS die
ideale Ausnutzung. Die effektive Fiillmenge wird von Hand eingetragen. Diese Daten werden auch
fiir den Etikettendruck (Zusatzmodul) verwendet.

Dieses Zusatzmodul wird idealerweise durch das Zusatzmodul «Schnittstelle elektronische Waage»
erganzt.

Zusatzmodul Schnittstelle zur elektronischen Waag»

Bei der Abfillung in die gewiinschten Gebinde werden die Daten von der elektronischen Waage (z. B. Mettler
Toledo) automatisch in die Tabelle mit der Abfiillung eingetragen. Diese Schnittstelle wird zusammen mit
dem Zusatzmodul «Gebinde» verwendet.
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Auswabhlliste fir Gebinde

9 Auswahlliste

l Neu d ” Kopieren

EREEENEY
Y Y A
T Bezeichnung -
1 |Warmebehalter 2.5 kg i B 2.50 0.03
Gebinde auswéhlen
oder neu erfassen
2 |Warmebehalter 5 kg 5.00 0.03
3 | Eimer mit Deckel Kunststoffbiigel 1.18 kg i.00 0.05
4 |Eimer mit Deckel Kunststoffbigel 15.9 kg 15.90 0.52 |2
5 | Gastronormbehalter Edelstahl 1.61 @ 1.60 0.02
6 | Gastronormbehalter Edelstahl 1 1 w 1.00 0.02
=7
7 |Eimer mit Deckel transparent 860ml | | 0.86 0.05
| B | >

[ Ubernehmen OJ | Abbrechen

x]

Hier kdnnen Gebinde mit Bild und Fassungsvermogen erfasst und ausgewahlt werden.

Zusatzmodul Gebinde

Seite 2von 5

Version: Juni 2021




Gebinde definieren aus Produktionsplanung

 Bearbeiten

') Orangensauce zu Fleisch

Angaben zur Produktion hier
eintragen - Gebinde wahlen oder
neues definieren (__.)

In den Angaben zur Produktion kann auch das Gebinde ausgewahlt werden.
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Gebinde-Abfiillung

4 Abfiillen — m} >
Gebinde-Abfiillung
Definition
| Produktionskiiche 1 x| Menge fold Einheit B L
50.000 | Kg.
Neu | Bearbsiten j Loschen = 9
Rezept wahlen
Rezept
Suchen .; Funktionen o L
manuelle Eingabe der Menge ' ... oder z B. bestelite Menge aus der
Produktionsplanung abrufen
Manuelle Eingabe  Menu-Flanung = Produktion Bestellung Produktion Planung—’_ﬂ?’____———
Datum 22,11.2019 |7
Weiter ;-
Schliessen x
v

Rezept fur Gebinde-Abfiillung auswahlen und Bestellmenge von Hand, aus Menuplanung, Bestellungen oder

Produktionsplanung wahlen.

Abfiillen mit oder ohne elektronische Waage

3 Abfillen
r passendes Gebinde
- : N : auswahlen ) .
Abfiillen Backteig / Bierteig bei Schnittstelle zu
elekironischer Waage:
= Gewicht Ubernehmen ..
Gebinde Eimer mit Deckel Kunststoffbligel 15.9 kg et b Optimales Gewicht
: Etikett B2 - * Gewicht
Erledigt Gell:lr?.lc:.‘t Bezeichnung o Gewicht s} E‘;gilcctw *
/] L] Eimer mit Deckel Kunststoffbigel 15.9 kg 12.500 12.500 "
/] 1= Eimer mit Deckel Kunststoffbiigel 15.9 kg 12.500 12.400
1! [ Eimer mit Deckel Kunststoffbigel 15.9 ka 12.550 0.000 7
= [ Eimer mit Deckel Kunststoffbigel 15.9 kg 12.550 0.000 sewicht tbernehmen ﬁ
Varschlag zur Gewicht effektiv [0.000]
Abfullmenge [s
... oder effektive
Abfillmenge von
Total o : d Hand eintragen
Etikette
Drucker - direkt zum Etikettendruck
Standard Etiketten-Format Format 1 b ooy
Schema -l Drucken =
% Zuriick
Schliessen x
4

PKS schlagt die Anzahl Gebinde und die geeignete Fiillmenge vor. Beim Wagen jedes Gebindes wird die effektive
Fillmenge eingetragen. Entweder von Hand oder — wenn die Schnittstelle zur elektronischen Waage besteht —

automatisch von der Waage in PKS (ibertragen.
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Etikettendruck direkt aus der Gebinde-Abfiillung

Backteig / Bierteig =y

Glutenhaltiges Getreide, Eier

Criginal Bier 10 x 33 cl {(39%) / WEISSMEHL TYP 400
25 kg, 1 Sack (39%) / Ovotop Eiweiss flissig,
pasteurisiert (159%) / Sennenblumenal high oleic
(6%:) / Salz Jod/Fluor 10x1kg (1%)

Gewicht 12.500 |

kcal 207.2, Fett, Total g 6.3, Zucker g 0.6, Salz g
0.1

zu verbrauchen bis: 01.11.2019

Enthalt aufgetaute Produkte, nicht wieder einfrieren
Aufbewahren bei hdchstens 5 C

Musterbetrieb

Granaustrasse
4545 Muster

Backteig / Bierteig

Glutenhaltiges Getreide, Eier

Criginal Bier 10 x 33 cl {(39%) / WEISSMEHL TYP 400
25 kg, 1 Sack (39%) / Ovotop Eiweiss flissig,
pasteurisiert (159%) / Sennenblumendl high coleic
(6%:) / Salz Jod/Fluor 10x1kg (1%)

Gewicht 12.500 |

kcal 207.2, Fett, Total g 6.3, Zucker g 0.6, Salz g
0.1

zu verbrauchen bis: 01.11.2019

Enthalt aufgetaute Produkte, nicht wieder einfrieren
Aufbewahren bei hdchstens 5 C

Musterbetrieb

Granaustrasse
4545 Muster

Nach Bedarf kénnen Etiketten fiir die gefiillten Gebinde gedruckt werden. Vorausgesetzt, es besteht eine Lizenz fiir
das Zusatzmodul «Etiketten». Dort sind Drucker, Standardformate und Schemen (vordefinierte Inhaltsangaben)
festgelegt. Das abgefiillte Gewicht wird ebenfalls gedruckt.
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