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PAULI’S KITCHEN 'y
SOLUTION ' KITCHEN z(ow'now

Die Gastronomie-Software fiir
Restauration, Hotellerie, Heime,Spitdler
und Grosskiichen

/" Produktion | Zusatzmodul: Etiketten

Individuelle Etiketten drucken

Funktion: Endprodukte aus Rezepten anhand der hinterlegten Nahrwert- und Allergenangaben individuell
und gesetzeskonform beschriften.

Inhalte der Etikette definieren

9 Mandel-Marmeladenplatzehen

~ ™\ Etketten
) <Ablaufdatum= - wird
Schema PHS x| aufgrund Druckdatum Hier wird alifalig vordefinierte
aktuell aufgefihrt Etikettenvoriage gewahit

Farmat Etikette neu ¥ |.... leer=Standard Etiketten-Format

Haltbarkeit 10, Tage 3

Inhalt von <Zusatzlicher Text=
Zusatzlicher Text - Zu verbrauchen bis
[Bnm" e | 456456458787 | EAN Code 13 ]

Barcode hier
eingeben

Ij

20

Schiiessen b4 Drucken = p

In den einzelnen Reiter werden die Etiketten-Daten definiert und bearbeitet.
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Inhalt der Etikette definieren - Ndhrwerte und Allergene

9 Mandel-Marmeladenplatzehen

e pgultidr)

|
==

|T\ Etilsttend Tt

Ghtenhaltiges Getreide. Eier, Hartschalenobst, Milch (Ghutenhakiges Getreide, Eier, Hatschalenobst, Mich

|

Bel Bedarf kann der
Text hier direkt
erganzt/geandert
werden.

Mit Klick auf die Pfeile, wird
der Vorschlag (rechts)
ibernommen (links)

Speichern /]

Abbrechen L)

Sehliessen

Nahrwert- und Allergenangaben aus den Produkteangaben Gibernehmen und bei Bedarf anpassen.
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Nahrwert- und Allergenangaben als Schema vordefinieren: Nur die gewdhlten Angaben werden auf die Etikette
gedruckt.

90 Buswahlliste = (] H

| heu J” Kepieren

[ I .

Detail
Bezeichnung Etikette Kiosk
Nahrwerte | pro Einheit ]|

| Optionen fir den Etikettendruck

Anklicken, welche
Allergene ausgewiesen
werden sollen ...

... danach hier wechseln auf "Nahrwerte” und

ESERRCE EeCR it gleichermassen vorgehen.

Definition 7
| Alle.n:im ﬁ Bezeichnung ?:ﬁ“j:

|Glutenhaitiges Getreide b
| Bearbeiten :g | Fische 123
—_——— = Krebstiare (|
Schalen- und Weichtiere =
Eier i
g Erdnisse =
= Hartschalenobst i
speichern @) Soja ]
Abbrechen Milch i
e Q Laktose ]
Sellerie (inkl. Selleriesalz) i
Sesam L]
Senf L
Sulfite, Unvertraglichkeit L]
Lupinen ' L]
Erdbeere (]

< i »

L (bernehmen 0_] | Abbrechen B3|

3 Mandel-Marmeladenplatzchen

N\ Etikettan

Hier kénnen zusatzliche

. : Platzhalter ins
ko i Ll e y
Soheew: | |mikatie Kook e Etikettenfeld geholt
werden
Allgemein | Aurgrre | Nahewarte | Zitsten Blikette
Einfugen -
Rezept
Rezept Bezeichnung 2 P
@|¥:Eﬁﬁ| Rezept Gruppe Ius |E=EEES

<Rezept> Gewicht

<Benutzerabhang AllErgsne
Nshrwerte

Zutaten
<Allergene> | Ablaufdatum
Zus#tzlicher Text
<Nahrwerte> | gchema: Text 1

Schema: Text 2
Zutaten -
= = Benutzerabhangiger Text N
«<Zusatzlicher Text» e

<Ablaufdatum=

So wie die Platzhalter formatiert
sind, wird der entsprechende Text
auf der Etikette erscheinen
(Farbe, Grosse, Schriftart usw.)

Start Efikettendruck
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Etikettentext formatieren

P Auswahlliste

Bezeichnung ‘Format 1
Art Standard-Report
Drucker Samsung ML-2240 Series

Logo

Standard Report | ShesialDruck

Angaben fir Vorlage
"Format 1" definieren

Papierformat in mm

210.00

20.00

297.00

10.00 20.00

20.00

Abbrechen

I Ubernshmen (/] | l

Etikettenformat in mm

Grossen kdnnen
, direkt hier inmm

h 5 v
Anzahl Etiketten pro Zeile Z emgeilppl werden

50.00

0.00

128.00

I 0.00

Etikettenformat festlegen

Mandel-Marmelad enplatzchen

Allergene

Glutenh altig
Milch

Getreide, Eier, Hartschalenobst,

kcal 325.4, kyj 1354.4, Protein g 3.1, Kohlehydrat g
38.3, Zucker g 4.2, Fett, Total g 17.5, Fettsduren

gesattigt g 11.0, Fett=duren unges=attigt g 0.1, Salz g
0.0

en 1 x 1 kg (21%)/WEISSMEHL TYP
k [ 21%) /Himbeerconfitire

% 200 g (20% )/Puderzucker

Wollel flissig pasteurisiert EU-Bodenhaltung 1 %
1 kg (5% )/Feinkrst. Zucker CH Garantie (£%)/Eigelb
Freiland haltung CH GustOwve (2%)/Salz Jod/Fluor
10x1kg/vanillezucker

Zu verbrauchen bis
24.05.2018

andel-Marmeladenplatzchen

Glutenhaltiges Getreide, Eier, Hartschalenobst,
Milch

kcal 325.4, kj 1354.4, Protein g 3.1, Kehlehydmat g
38.3, Zucker g 4.2, Fett, Total g 17.5, Fettsduren
gesattigt g 11.0, Fettsduren ungesattigt g 0.1, Salz g
0.0

Mandeln gemahlen 1 x 1 kg (21%)/WEISSMEHL TYP
400 25 kg, 1 Sack (21%)/Himbesrconfitiire

(20% )/Butter 10 % 200 g (20%)/Puderzucker
(7% )/ ollel flissig pasteurisiert EU-Bodenhaltung 1 x
1 kg (5% )/Feinknst. Zudcer CH Garantie (4% )/Eigelb
Freilandhaltung CH GustOve (2%)/Salz Jod/Fluor
10xikg/vanillezucker

Zu verbrauchen bis
24.05.2018

mbarkeitsdatum 3

Zutaten mit szentangabej

Zusatzmodul Etiketten
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Fertige Etikette mit Logo

0 Auswahlliste = O X

en-Format new | Kovieren By Loschen mm|

Bezeichnung Etikette neu
Art Spezial Druck -
Drucker .

i Spezial-Druck Logo| Barcode

Angaben in mm

|

40.00
10.00
Typ EAN Code 13 -
20.00

Etikette mit Barcode beschriften (Spezialdruck)
Mandel-Marmeladenplatzchen
Witamine nicht separat ausgewiesen
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Hartschalenobst, Milch
kcal 325.4, Zucker g 4.2, Fett, Total g 17.5, Salz g 0.0
Zutaten: Mandeln gemahlen 1 x1 kg / WEISSMEHL TYP 400 25 kg, 1 Sack / Himbeerconfitiire / Butter 10 x 200 g / Puderzucker /
Vollei flissig pasteurisiert EU-Bodenhaltung 1 x 1 kg / Feinkrist. Zucker CH Garantie / Eigelb Frellandhaltung CH GustOvo [ Salz
Jod/Fluor 10xikg / Vanillezucker

Zu verbrauchen bis
07.06.2018

45645 s

64"68TBT3

EITCMEN SO0LUTI0N

Masse und Position Barcode auf Etikette eingeben (Logo: gleicher Vorgang im Register ,,Logo”)
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